
Petit-déjeuner : Café, thé, jus et viennoiseries.
Sandwichs : Assortiment de pains garnis.
Buffet : chaud et froid
Barbecue : BBQ, buffet de salades.
Pause sucrée : Café accompagné de mignardises.

Profitez d'un service à table avec des menus adaptés à vos envies :
Menu 2 services : Plat + dessert | entrée + plat.
Menu 3 services : Entrée + plat + dessert.

Salle de ±35m2 avec tables modulables pouvant accueillir 10 à
40 personnes. 

Salles

Salle de réunion « Club house » 

Salle de réunion « Drohme » 

Salle de ±20m2 avec tables modulables pouvant accueillir 2 à
10 personnes. 

Équipements inclus : Écran connecté, flipchart, wifi, imprimante.

Équipements inclus : Écran connecté, flipchart, wifi.

Catering

Formules Cartering



Différentes formules adaptées à vos événements : 
softs, café, thé (1h), 
½  vin, ½  eau et café.

Option open bar selon la durée et les besoins de votre réception.

Différentes options d’accueil : Cava, champagne, cocktails.
Assortiments de zakouskis pour un moment convivial.
Planches apéritives (fromages, olives, charcuteries) et
options végétariennes (carotte, aubergine, courgette,...).

Formules Boissons

Formules Apéritifs

Possibilité de privatiser les lieux selon disponibilité, pour assurer
un service optimal.

Privatisation

Une demande spécifique ? Contactez-nous ! Nous adaptons nos
offres à vos besoins. Écrivez-nous par mail à events@bdgc.be, et

nous vous proposerons une solution sur mesure rapidement !


